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Le projet

Création d’une brasserie artisanale
a dimension locale en SAS en 2018

Promotion des Respect de
produits locaux I'environnement
—> Matieres premieres locales —> Déchets
— Producteurs locaux —> Energie verte

—> Produits écologiques



Qui nous
sommes

4 N

Damien

DUT Mesure Physiques
Licence Chimie
Master chimie organique
Doctorat a Lyon en chimie organique
Recherche au CEA a Paris (2ans)
Enseignant en Physique-Chimie au

Lycée Privas 2018-2019

CEFA 2016-2018

4 N

Jérome

DUT Chimie
Licence Chimie
Master chimie des matériaux
Doctorat a Lyon en chimie catalytique
Recherche en Bulgarie (1,5 ans)
Enseignant en Physique-Chimie en

college et lycée depuis 2016

-

Rencontre a Lyon durant la these en 2010
Brassage amateur depuis 2011 (plus de 5000L sur plus de 100 brassins)
Association Explora Biere crée en 2016

Porteur de projet
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La Pausedocs
Subtilement
houblonnée

Gamme proposée
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L'Entredocs
Plus houblonnée
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La Caradocs

Notes caramel et
café /
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Les bieres de saison
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/ Contenants proposés

Tireuse en

prét
K 75 cL 33 clL
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Le
produit

Points de vente

La brasserie
Durant la journée / présentation des brassins
Féte annuel autour de la brasserie

Bars et cafés

Epicerie bio et de producteurs

Marchés touristiques
Lieux d’hébergement touristique

Les restaurants
Caves
Salons et manifestations

Manifestations privées (mariages, anniversaires...)
Festivals




